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On Kosul Dersler Yok

Dersin Dili Tiirkce

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorleri

Dersi Veren

Dersin Yardimcilari

Dersin Amact Gidalarda bulunan besin 6gelerinin (su, karbonhidrat, protein, yag, vitamin vb.)

ozelliklerini ve kimyasal yapilarint 6gretmek, o6grendikleri beceri ve uygulama
bilgilerini mesleki alanlarinda kullanabilecekleri yetkinligi kazandirmaktr.

Dersin Ogrenme Bu dersin sonunda dgrenci;

Ciktilart 1.Gidalarda bulunan suyun fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini kavrar.

2.Gidalarda bulunan karbonhidratlarin, proteinlerin ve lipitlerin 6zelliklerini tanimlar.

3.Gidalarda bulunan vitaminlerin, mineral maddelerin ve enzimlerin 6zelliklerini
aciklar.

4.Gidalarda bulunan fenolik bilesiklerin ve renk maddelerinin 6zelliklerini ifade eder.

5.Gidalarda bulunan bilesenlerin yapilarinda meydana gelen degisiklikleri agiklar.

Dersin R;erigi Su, karbonhidratlar, proteinler, lipitler, vitaminler, mineral maddeler, fenolik bilesikler,
renk maddeleri, enzimler.
Haftalar Konular
1 Suyun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
2 Suyun temizlenmesi, su aktivitesi, serbest su, bagli su
3 Karbonhidratlarin 6zellikleri, siniflandirilmasi, 6nemli karbonhidratlar
4 Karbonhidrat kaynaklari, kullanimi ve metabolizmasi
5 Proteinlerin 6zellikleri, siniflandirilmasi, proteinlerin biyolojik degeri
6 Proteinlerin 6zellikleri, siniflandirilmasi, proteinlerin biyolojik degeri
7 Lipitlerin tanimi, siniflandirilmast, trigliseritlerin kimyasal bilesimi
8 Yaglarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
9 Vitaminlerin 6zellikleri, yagda ve suda eriyen vitaminler
10 Mineral maddelerin 6zellikleri, siniflandirilmasi ve gorevleri
11 Enzimlerin 6zellikleri, siniflandirilmasi
12 Gidalardaki enzim reaksiyonlari, gida sanayinde kullanilan enzimler
13 Fenolik bilesiklerin tanimi, 6zellikleri, sniflandirilmasi
14 Renk maddeleri ve 6zellikleri

Genel Yeterlilik

1. Gidalarda bulunan suyun, karbonhidratin, proteinin, lipitin 6nemini ve iglevlerini kavrayabilir.
2. Gidalarda bulunan vitamin ve minerallerin iglevlerini ve 6nemini kavrayabilir.

3. Gidalarda bulunan enzimlerin 6zelliklerini ve islevlerini tanimlayabilir.

4. Gidalarda bulunan fenolik bilesik ve renk maddelerinin iglevlerini ve dnemini tanimlayabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Harran Universitesi Onlisans ve Lisans Yonetmeligi geregi akademik donem basinda ilan edilen ders izlencelerinde
belirtilecektir.




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS
OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10
0cC1 3 - 3 3 - 4 - 4 - -
0C2 3 - 3 3 - 4 - 4 - -
0cC3 3 - 3 3 - 4 - 4 - -
0c4 3 - 3 3 - 4 - 4 - -
0Cs 3 - 3 3 - 4 - 4 - -
OC: Ogrenme Ciktilar1  PC: Program Ciktilar
K"a tkl. 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
PROGRAM CIKTILARI VE iLGIiLi DERSIN iLiSKiSi
Dersin Ad1 PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10
Gida Kimyasi 3 - 3 3 - 4 - 4 - -




