
 

 

 

HARRAN ÜNİVERSİTESİ SİVEREK MESLEK YÜKSEKOKULU 2023-2024 BAHAR DÖNEMİ DERS PROGRAMI 

   

  GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ   

1. SINIF 

 

 
SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

1 
08.10-

09.00 
     

2 
09.10-

10.00 

LABORATUVAR TEKNİKLERİ-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Gıda Laboratuvarı 

  
GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

 Derslik 2 

 

3 
10.10-

11.00 

LABORATUVAR TEKNİKLERİ-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Gıda Laboratuvarı 

 
MESLEKİ MATEMATİK-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 2 

GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

 Derslik 2 

 

4 
11.10-

12.00 

LABORATUVAR TEKNİKLERİ-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Gıda Laboratuvarı 

 
MESLEKİ MATEMATİK-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 2 

GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER-II 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

 Derslik 2 

 

ÖĞLE ARASI 

5 
13.10-

14.00 

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 5 

BESLENME 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

 Derslik 2 

DANIŞMANLIK 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ 

Uzm. Önder UĞUR 

Derslik 2 

 

6 
14.10-

15.00 

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 5 

BESLENME 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

 Derslik 2 

DANIŞMANLIK 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ 

Uzm. Önder UĞUR 

Derslik 2 

 

7 
15.10-

16.00 

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 5 

GIDA ENDÜSTRİSİ MAKİNELERİ 

Öğr. Gör. Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 2 

   

8 
16.10-

17.00 

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 5 

GIDA ENDÜSTRİSİ MAKİNELERİ 

Öğr. Gör. Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 2 

   



 

 

 

HARRAN ÜNİVERSİTESİ SİVEREK MESLEK YÜKSEKOKULU 2023-2024 BAHAR DÖNEMİ DERS PROGRAMI 

   

 
GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ   

2. SINIF 

 

 
SAAT PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

1 
08.10-

09.00 
     

2 
09.10-

10.00 
 

FERMENTE GIDALAR 

Öğr. Gör.  Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 3 

HİJYEN VE SANİTASYON 
Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 7 

  

3 
10.10-

11.00 
 

FERMENTE GIDALAR 

Öğr. Gör.  Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 3 

HİJYEN VE SANİTASYON 

Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 7 

 

STAJ 

Bölüm Öğretim 
Elemanları 

4 
11.10-

12.00 
 

FERMENTE GIDALAR 

Öğr. Gör.  Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 3 

HİJYEN VE SANİTASYON 
Öğr. Gör. Hüseyin DEMİRBAĞ 

Derslik 7 

 

STAJ 

Bölüm Öğretim 
Elemanları 

ÖĞLE ARASI 

5 
13.10-

14.00 

MESLEKİ İNGİLİZCE 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

GIDA KATKI MADDDELERİ 

Öğr. Gör. Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 3 

BİTKİSEL YAĞ TEKNOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

ÖZEL GIDALAR TEKNOLOJİSİ 

 Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

 

6 
14.10-

15.00 

MESLEKİ İNGİLİZCE 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

GIDA KATKI MADDDELERİ 

Öğr. Gör. Dr. Tuğba GÜL DİKME 

Derslik 3 

BİTKİSEL YAĞ TEKNOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

ÖZEL GIDALAR TEKNOLOJİSİ 

 Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

 

7 
15.10-

16.00 

MESLEKİ İNGİLİZCE 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

DANIŞMANLIK 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

BİTKİSEL YAĞ TEKNOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

ÖZEL GIDALAR TEKNOLOJİSİ 

 Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

 

8 
16.10-

17.00 
 

DANIŞMANLIK 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

BİTKİSEL YAĞ TEKNOLOJİSİ 

Öğr. Gör. Sinem GÜNEŞ 

Derslik 3 

  


